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CHARDONNAY 
VENEZIA DOC

PROVENIENZA
PRODUCTION AREA
ANBAUGEBIET

VITIGNO / VARIETAL / REBSORTE

VINIFICAZIONE
WINEMAKING
VINIFIKATION

COLORE
COLOUR
FARBE

PROFUMO
BOUQUET
BOUQUET

SAPORE
TASTE
GESCHMACK

ABBINAMENTI GASTRONOMICI
PAIRINGS FOOD
SPEISENEMPFEHLUNG

TEMPERATURA DI SERVIZIO
SERVING TEMPERATURE
SERVIERTEMPERATUR

GRADAZIONE
ALCOHOL 
ALKOHOLGEHALT

Zona VENEZIA DOC
VENEZIA DOC area
VENEZIA DOC-Gebiet

Chardonnay

Pulizia e raffreddamento delle uve, parziale macerazione
pre-fermentativa, pulizia del mosto per decantazione, 
fermentazione a temperatura controllata
Grape cleaning and cooling, partial pre-fermentation 
maceration, must cleaning by decantation, fermentation
at a controlled temperature
Reinigung und Abkühlung der Trauben, Teilmaischung
vor Gärungsverfahren, Mostreinigung durch Dekantieren,
temperaturkontrollierte Gärung.

Giallo paglierino chiaro
Light straw yellow 
Helles strohgelb

Elegante e fruttato
Elegant and fruity 
Elegant und fruchtig

Asciutto, sapido, fresco
Dry, tasty and fresh
Trocken, sapid und frisch

Si accompagna bene con antipasti magri, minestre
e primi a base di uova e pesce
Pairs with any light appetizers, soup and first dishes made
with fish or eggs
Gute Begleitung für magere Vorspeisen, Suppen und 
Hauptgerichte auf Eier- oder Fischbasis

6 - 8 °C

12,5% Vol.


